
Geen pootjes maar een sokkel   
De basis voor een oerdegelijke keuken – de fundering als 
het ware – is de constructie waarop je keuken steunt. Bij 
veel keukens rust het volledige gewicht van de kasten op de 
onderste kastplank die op haar beurt gedragen wordt door 
slechts enkele pootjes. De problemen liggen voor de hand: na 
verloop van tijd begint de onderste kastplank door te buigen 
en gaan de kastdeuren schuin hangen. 
Een kwaliteitskeuken rust op stevige, watervaste multiplex-
platen die zijn verwerkt tot een vormvast en stevig raamwerk. 
Zo wordt de keuken optimaal ondersteund. Het gewicht van 
de kasten wordt verdeeld over alle platen waaruit de sokkel 
bestaat. 

Geen melamine maar laminaat
Voor jarenlang kookplezier moeten de panelen zijn afgewerkt 
met onverslijtbare, krasbestendige en zeer onderhoudsvrien-
delijke materialen. Veel keukenfabrikanten gebruiken mela-
mine, Dovy daarentegen verlijmt zijn panelen met laminaat.  
Melamine is maar ongeveer 0,1 mm dik, zo dik als een enkel 
blad papier. Laminaat daarentegen bestaat uit diverse lagen 
papier die onder hoge druk met kunstharsen zijn samenge-
perst tot een plaatje van 0,8 mm dik. Laminaat is daardoor 

veel steviger, en ook veel stootbestendiger dan melamine.
Dovy voorziet niet alleen de voor- en achterkant van zijn 
meubelpanelen van een sterke en slijtvaste laag laminaat. 
Ook op de zijkanten van ieder paneel wordt een stevige laag 
laminaat verlijmd. Dat maakt de meubelpanelen uitstekend 
bestand tegen water en warmte. Voor de afwerking van de 
binnenkant van de keukenkasten gebruikt Dovy glanzend 
laminaat. Glanzend laminaat is bijzonder onderhoudsvrien-
delijk, en prima beschermd tegen veelvuldig potten en pan-
nen uit de kast halen. 
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NIEUwE TREND: GEwOLkTE INOx
  Inox kan als sterk materiaal op steeds meer succes rekenen. Dat is begrijpelijk, want keukenwerkbladen 

moeten bijzonder veel kunnen doorstaan en vooral voldoen aan de hoogste hygiënische eisen. Roestvrij 
staal is ongevoelig voor sterke temperatuurschommelingen en uitstekend bestand tegen vocht en vet. 
Jammer genoeg kan het  moeilijk zijn glans behouden: het is gevoelig voor krassen, en ook watervlekken en 
vingerafdrukken blijven zichtbaar. 

Liefhebbers van een keuken met een industriële look kunnen nu kiezen voor gewolkte inox. Anders dan 
de traditionele afwerking, waarbij inox wordt geslepen, wordt gewolkte inox geborsteld. Dat geeft het 
materiaal een matte afwerking en maakt het veel minder krasgevoelig. 

Toronto-Design is een heel jeugdig
en budgetvriendelijk keukenmodel

Dit Dovy-keukenmodel Cottage Provence zie je dagelijks op tv

Het werkblad van deze Sirius-Woodline-keuken is in gewolkt 
inox en loopt door naar de vloer

Met het oerdegelijke laminaat van Dovy
heb je kleurmogelijkheden te over


